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EGYEDI ERTEKET, KOZOSSEGET
VOT TEREMTENEK A KISVALLALKOZASOK

ESJ

Levendulas siitemények, friss fiirjtojasok, mutatés kavicsképek, gusztusos grillsajtok, lekvarkiilonle-
gességek, kézmiives mézek — csak pér kiragadott finomsag abbél a hihetetlentil gazdag kinalatbol, ami
Marcaliban és kornyékén megterem. Nem, nem nagylizemi gyartésorokrol ezerszam 6zonlé tomegter-
mékek ezek, hanem az itt él6k gondos és szakavatott kezének munkaja.

Sokszor halljuk, hogy ledldozott a mesterségek csillaga, s a mives szakmai tuddsnak nincs mar helye a
mindent elborité aruaradatban. Van, aki bélogat erre, és mindent a szupermarketek polcairdl szed 6ssze.
Vannak azonban, egyre tébben, akik masként gondoljak. Ok tudjék, hogy a helyben érett gyiimélcs zamatat
és illatat visszaado lekvar vagy épp a barsonyos flirtosmeggy-palinka, a szajban omlo6, testes sajt, a viragil-
latd siitemények felelevenitik az elmalt id6k hangulatat, gyermekkorunk izeit, melyeket megidézhetiink,
Ujra atérezhetiink. Itt van a zsigereinkben, tudatunkban és tudatalattinkban kitorolhetetleniil az az
élmény, amit sziileinktdl kaptunk és 6rokiil adhatunk gyermekeinknek, unokdinknak. Lehet, hogy 6k a
gyorséttermekre szocializal6dtak, am ha megkdéstoljak a fenséges Macké-talat, vagy par gomb pazar fagyit
majszolnak a Mesterben, megvaltozik a véleményiik — és végsd soron a vilaglatasuk is. Kezdetben csak
érzik, de késébb tudatosul benniik: ezeket az élményeket sehol méshol és semmi mésb6l nem kapjak meg.

A matematikéban sokszor hasznaljék a ,helyi érték” fogalmat. De nem csak ott fontos a szamok meg-
kiilonboztetése, hanem a valé életben is kiilonbséget kell és lehet tenni. Mert kolbaszt ,gyarthatnak” a
nagy hisiizemekben, de a hazai... Az mas. Semmivel sem osszetéveszthetd {zvildg, ami magaban hordozza
a szeretett somogyi tdj minden aromadjat, a csak itt fellelhet6 kiilonlegességeket. Szoktuk is mondani az
itteni ételekre: ez azért nagyon finom, mert hazai. Semmivel sem osszekeverhet6, egyedi, mas, mint a vilag
mas szegletébdl jov6, hasonlé aru.

A helyi termékek és szolgaltatasok megkovetelik az 6stermel6ktél és a kisvallalkoz6ktdl a faradsagos
munkat, a kockazatvéllalast, a kreativitast, a kitartast és a szorgalmat. Es megkovetelik a becsiiletes
kiallast, hiszen, aki helyben biztositja a termékeket vagy éppen a szolgaltatést, az holnap is itt lesz, meg
egy hét milva és jovore is. Nem hibazhat, nem csalhatja lépre kuncsaftjait, neki mindig a szemébe kell
tudni nézni a masik marcali embernek. Ez a tény ugyanakkor biztonsagot is ad, hiszen, ha helyi terméket
veszlink, akkor joggal és természetesen szamithatunk arra, hogy valédi mingséget kapunk a pénziinkért.
A helyi kisvéllalkozashoz mindig batran fordulhatunk, mert jelenléte, kinalata garancia. A felnéttek még
emlékeznek arra, hogy anyaik, a nagysziileik mindig ugyanannal a péknél véasaroltdk meg a cip6t vagy
kenyeret. Tudték jol, annak a lyukacsos karéjnak az ize ugyanolyan finom, mint tegnap volt és holnap lesz.
Apaink, ha suszterhez vitték a csizmaét, joggal bizhattak benne, hogy megjavitva és kicsinositva kapjak
vissza, és a ldbbeli sokaig alkalmas lesz a mindennapi hasznélatra. Ha valamib6l djat kellett vasarolni, ak-
kor az ismerds boltoshoz mentek, mert nala azt kaptak a pénziikért, amire szamitottak.

A helyi kisvéllalkozasok — sok minden mas mellett — a beteljesiilé bizalomra épiilnek. Vevé vagy tigyfél,
eladé vagy szolgaltat6 szamithatott a mésik félre. Nem verték at egymast, nem maradt kifizetetlen a ,ho-
zomra” vett portéka, mindenki szaméra magatdl értet6dé volt a becstiletesség, hiszen holnap is nap lesz
és akkor is egymast keresi vevo és elad6. Meglehet, hogy valamivel dragabb volt a holmi, de a hozzaadott
értéket — a magasabb mingség mellett — a megbizhat6ség jelentette.

A tévol-keleti druk dompingjében, az drak mindenhatésagaban sokdig és sokaknak elveszni latszott ez
a gondolkozés. Am tijbél egyre tébben ébrednek ra, hogy az ar korantsem mindenhaté és mindent feliiliro.

Léteznek ennél fontosabb szempontok is.
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A tomegesen gyartott holmik, élelmiszerek persze olesébbak, hiszen az eléallitasuk nagylizemi
korilmények kozott, tavoli, nélunk elképzelhetetleniil alulfizetett munkaerével torténik. Sokan nem
engedhetik meg maguknak, hogy ne ezekbél vilogassanak. De szerencsére egyre gyarapodik azok kore,
akiket ,tudatos vasarlénak” is szoktak nevezni. Ok azok, akik mér felismerték, hogy a helyi gazdasag
nélkiil nincs és nem is lehet helyben val6 élet. A megmaradasunk zaloga annak felismerése, hogy az egy
térségben élok egymasra vannak utalva. Tudnunk kell, és masokat is hozz4 kell segiteni a felismeréshez,
miszerint nem csak egy véletlenszertien 6sszeverédott embertomeg vagyunk, amit egy térségbe ftjt a sors
kiismerhetetlen szele, hanem kozosségként éliink és miikodiink. Korunk akarva-akaratlan az atomizalt
allapot felé terel minket, amiben nincsenek kot6dések, 6sszetartozasok. Ne engedjiik! Legyen valaszunk
példaul az, hogy figyeliink egymasra, a masik altal teremtett értékekre, érjen meg benniink a felismerés,
hogy akkor lesz igazi kozosség koriilottiink, ha egymasra épitiink. Ma én veszem meg a szomszéd mézét,
holnap 6 vasérol a ségorunktol hazi tejet, és a sogor is felkeresi a helyi butikost vagy éppen a sarki kisny-
omdabél rendel névjegyet.

Emberek, tevékenységek, érdekek, szolgéltatasok épiilnek ossze ezaltal valédi 6njaré és életképes sze-
rvezetté. Olyan formaciévd, amelyben az elééllitott javak birtokdban batran szamithatunk a tobbiekre, ahol
minden értékteremtd, munkat végzé ember biztonsagban van, mert része a helyi tarsadalomnak. Ahol
ez megvalosul, ott sulya, tartasa lehet a kozosség minden egyes tagjénak. Ezeken a helyeken - bonyolult
kapcsolatrendszeren keresztiil is — kialakul egy, a kozosségre jellemzé értékrend, ami segit eligazodni a
vilag dolgaiban, az emberek megitélésében.

Aki tisztességgel dolgozik, aki naponta minéséget, meghizhatésagot kinal, az boldogul és tisztelt
tagja lesz a helyi tarsadalomnak. A helyi kisvéllalkozés lényege az értékteremtés, a meghizhatésag, a
kiszamithat6sag. Egy-egy jol m(ikodé mikrotarsadalom nem csak modell mas térségeknek, hanem mintéul
is szolgél a kovetkezd generacionak. Példaértékii lehet gyermekeinknek, ahogy a boltunkat vezetjiik, ah-
ogy mukodtetjiik a csaladi vallalkozast vagy éppen fuvarozunk masok szamara. Mindennapjaink a legjobb
lecke szdmukra, ahogy latjak a felelésséget, a jozan gondolkodast, a tervek fontossagit, a szivés és raciona-
lis elszantsagot a megvaldsulasért tett cselekedeteinkben. S persze azt is latjak, hogy nem kis elszigetelt
valamik vagyunk, hanem felelésségteljes részei egy nagyobb egésznek, ami lehet, hogy nem t6bb mint par
tucat vagy néhany szaz, esetleg tizezer ember, de igazi, hus-vér kollektiva.

Sokszor irigykedve nézziik a nagyobb nemzetek életét és kozben elfejtjiik, hogy azaltal néttek meg és
lettek erések, hogy valddi és 6sszetartd kozosségek alkotjak. Ehhez pedig a sajét er6bdl létrehozott, helyi
alapokra épilt helyi gazdaség nélkiilozhetetlen, anélkiil nincs megmaradas, nincs felemelkedés.

A teremt$ embert a természet is megbecsiili. A helyben eléallitott élelemnél, medicinénal nincs jobb.
Egy-egy térség, az ottani sajatossagok, a terméfold ereje a ngvényekben, llatokban, taplalékban a legjobb
er6forras mindenki szaméra. Nem is csoda, hiszen részei vagyunk annak az aurénak, hatunk ré és az is
hat mirdnk. Az igy kézhez vett anyag konnyebben és hatékonyabban épiil be az él6 szervezetbe. Kicsit
leegyszerdsitve, fogalmazhatjuk gy is, hogy kihagyhatatlan az, amit kérnyezetiink ad szamunkra. Tehét
becsiiljiik meg a helyit, legyen az ember, allat, novény, terméfold, ott eldéllitott élelmiszer vagy kézmiives
termék.

Marcali kivalé adottsagokkal rendelkezik, a Balaton kozelsége, a kivalo talaju terméfold, az ott élok
igyekezete és ezernyi mas erény és tulajdonsag megadja a lehetdséget a mingségi élethez. Ahhoz, hogy
értéket teremtsenek a polgarai.

Helyi értéket, sajdt sorsot alkotva ezdltal.
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GINKGO, AHOL A KERTESZET ,,VIRAGSIKER”

Palacské Anita azzal foglalkozhat, amire kislanykora 6ta késziilt. A Ginkgo Kertészet mindennap a ter-
mészet kizelségét jelenti szamara, és ahogy 6 fogalmaz: boldog, mert megsimogathatja a platan kérgét,
elgyonyorkodhet a gytimolesfa-csemetékben, a disznvényekben.

Anita — akinek sziilei egy kis kertészeti lerakatot tizemeltettek — kertészeti technikumban végzett 1994-
ben. Négy év onkormanyzati adminisztrativ munka ugyan kitérét jelentett, de aztan ugy dontott a férjével,
hogy - a sziilokkel kézosen - belevagnak egy komolyabb vallalkozésba. El6szor az 6nkorményzattél bérel-
tek egy kisebb teriiletet, majd sikeriilt megvenni egy tires hazhelyet Marcaliban, és 2004-ben ott hoztdk
létre a jelenlegi telephelyiiket. Hosszi és faradsagos tt vezetett oddig, hogy 12 hektaron gazdalkodhassa-
nak, a sziikséges foldteriiletet hat részletben sikeriilt 6sszevésarolni.

A birtok az id6k soran nem csak novekedett, hanem az aruvélasztéka is gazdagodott. A hagyomanyos
hazai gytiimolesfak mellett a kiilhonbol meghonosodott, divatos fajtéak — példaul a homoktévis, koji, fekete
berkenye - is kaphat6 néluk. Emellett szdmos disznévény szerepel a kinalatban, igy hérs, platan, juhar és
még mas fafajték, amiket szivesen vésarolnak az intézmények, 6nkorméanyzatok.

Bér 2020 a gazdasdgban nehéz évnek szamitott, a Ginkgo Kertészet sikeres volt ebben az esztendében
is, forgalmuk meghéromszorozddott, s bevételiik meghaladta a 20 milli6 forintot. Mindezek ellenére most
nem terveznek fejlesztést, mert az mar meghaladna az erejiiket. A hazaspar fitigyermeke tajépité mérnok-

nek késziil, s 6 varhatéan belép majd a csaladi vallalkozasba, vagyis lesz kinek atadni a stafétabotot.

Ginkgo Kertészet és Aruda - fak, cserjék, évelé novények termesztése és arusitasa.
8700 Marcali, Noszlopy u.93./ 06 30 520-8527, 85 312-954
marcali.kerteszet@gmail.com

www.marcali-kerteszet.hu
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LEKVARCSALAD AZ UNOKA BECENEVEN

Bétori Erzsébet egy rakmiitét és sugarkezelés utan hat honappal tiinetmentes volt. Igaz, fajt a mttét
helye, &m nem a daganattél, hanem attdl, hogy gytimélesfait megmetszette és felasta a kertjét. Hidba, a
kert nem var, és Erzsébetnek kuncsaftjai vannak, akik szamitanak ra, hogy minden évben tivegekbe tolti
tizenvalahanyféle kiilonleges lekvarjat. A citromos barackot, a csokoladés meggyet, a ribizlis cseresznyét,
a fahéjjal és 6rolt szegfiiszeggel ,megbolonditott” almaskortét, na és a [6 sztart, a levendulas epret.

A 67 esztend6s Erzsébet a Kecskeméthez tartozé Kadafalvan élte le aktiv éveit, ott nevelte fel két gyer-
mekét. Husz évig a kereskedelemben dolgozott, ugyanannyit lehizott takaritéként. Nyugdijba ment, és
Balatonkeresztiron vett hazat, hogy Marcaliban lakd, lelkész fia kozelében lehessen. S hogy jobban teljen
az 1d6, a kertben termett gyiimolesokbol lekvéarokat és szorpoket f6ztt. 2019-ig csak a csaladnak, akkortol
madr a piacra is. Az lvegek cimkéjét és a tet6t borit6 kedélyes textiliat menye dizdjnolta. A termékesalad
az egyik unoka, Mimo becenevét ,vette fol”. Egy-egy dzsembdl csak 20-25 tiveg késziil, s elfogy valameny-
nyi maradéktalanul. Emellett Erzsébet kinal még palantékat: enciant, fehér- és citromillati muskatlit. Es
jokedvet kinal. Az is fogyos.

Batori Erzsébet — Lekvarkiilonlegességek, szorpok, birsalmasajtok, viragpalantak, szobanivények.
Balatonkeresztir, Kossuth utca 77.
batori.erzsebet@gmail.com
30-551-2447
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ETTEREM MESSZELATO TERASSZAL

ES BOLTIVES PINCEVEL

A Marcali sz6l6hegyén emelt Forgach Pincébdl latvanyos panorama nyilik a varosra és kérnyékére. Ez
ellentmondésosan hangzik, hisz egy pincébdl miféle kilatas nyilhat(?), am aki jart mar itt, tudja, hogy a For-
gach Pincén nem csupan egy fold alatti jaratrendszert, hanem egy kuriaszeri épiiletet kell értentink, amit
a mult szazad negyvenes éveiben emelt az arisztokrata Forgéch-csalad, sz6lohegyi birtoka kozpontjaul. A
domboldallal elegansan harmonizal6 épiiletet 2005-ben vette meg egy helybéli testvérpar, s az 6 vallalkoza-
suk rendezvényeket és kirandulé csoportokat vendégel meg a hazban, illetve annak két teraszan, ahonnan
ralatunk a Balatonra, a t6 északi partjanak ikonikus hegyeire és tiszta id6ben még az ide 50-60 kilométerre
16v6 Zselic és Mecsek domborulataira is.

A baratsagos épiiletben hamarosan éllandéan miikodé éttermet nyitnak, és ott minél t6bb olyan ételt
stitnek és f6znek, amelyhez a helybéli termeldk altal kinalt hus, tojas és sajt adja az alapanyagot. A For-
gach Pincét négyhektaros sz616 6vezi, ennek borat palackozza majd a birtok két gazd4ja. A tobbféle merlot
és chardonnay, valamint a rizlingek késtolashoz stilusos hely lesz az épiilet 200 négyzetméteres pincéje,

amelynek téglabol falazott boltivei ala egykor behajthatott és ott meg is fordulhatott egy lovasfogat.

Forgach Pince - a teraszos épiilet étteremként miikidik és rendezvényeket fogad.
info@forgachpince.hu
36-30 558-2999
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A BALATON-PARTI SEFEK RAGASZKODNAK
JANKAEK GRILLSAJTJAHOZ

Az agrarmérnok végzettségii Kincses-Laczko Janka allatbarat csalddban nétt fel, és szemléletével ,,meg-
fert6zte” férjét, Kincses Bencét is. Ennek szovédményeként a par 2012 6ta tejtermel6 csaladi gazdaségot
mikodtet. Az egy alkalmazottat foglalkoztaté gazdasdgban 16 magyartarka, holstein-friz és szimentali
marhét tartanak. A farm hat tehene napi 100-110 liter tejet ad, ennek felét hézhoz szallitva adjak el, a 4 szé-
zalékos zsirtartalmu tej mésik felébél pedig grillsajtot készitenek, amit marcali és Balaton-parti éttermek
vasérolnak meg. A séfek elismeréssel beszélnek errél a sajtrol, aminek izgazdagsaga Janka szerint annak
koszonhetd, hogy a joszagok a csalad 40 hektéaros rétjén legelt flivet és az ott kaszélt szénat eszik, igy a
tej minden mellékizt6l mentes, a sajt pedig a gazdag fehérjetartalm, folozetlen tejbél érik konyhakésszé.
Jankaék terve az, hogy szeretnének egy félkemény, aranysarga szin, lyukacsos, trappista tipusu sajttal is
jelentkezni az igényes piacon.

A Marecali boronkai varosrészében taldlhaté tehenészetet barki meglatogathatja, Janka és Bence a ven-
dégeknek elmondjak, hogy a befoly6 pénz 90 széazalékat visszaforgatjak a gazdasaguk fejlesztésébe. A cél
nem a novekedés, hanem a mindség, és az, hogy ha majd a péar apré gyermekei felnének, legyen kedviik

tovabb széni sziileik almait.

Kincses-Laczké Janka - sajat réten legeltetett és szalas takarmannyal etetett marhak tejét és az abbél
készitett grillsajtot kinaljak, emellett méd van a farm latogatasara is.
laczkojanka@gmail.com
06-30-385-1287
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KEK HOLD SZALLODA: BELVAROSI CSEND ES KENYELEM

Tiz kétégyas, potagyazhato szobéval és egy apartmannal varja a vendégeket Marcali belvarosaban a Kék
Hold Szalloda és Kavézo. A lakrészek mindegyikének sajat fiird6szobdja, hiit6je, tévéje és klimaberendezé-
se van, a vendégek internetes kapcsolatét wifi konnyiti. A hotelnak van egy rendezvényterme, s ott kisebb,
20-25 f6s konferenciak és mas osszejovetelek kényelmesen megtarthatok. A szalloda - bar a varos kozepén
all - a féuartdl kellsen messze van ahhoz, hogy a jarmtforgalom zaja ne zavarja az itt alvok nyugalmat. A ho-
tel kavézéja egész nap miikodik, a vendégek reggelijét itt szolgaljak fel. A szalloda honlapjanak bejegyzései
arrol vallanak, hogy a Kék Hold vendégkore elégedett a szalloda komfortjaval, szolgaltatasaival és araval.
Nem mellékes, hogy a hotelnek van sajat parkoldja, és sokak szamara az is fontos, hogy a szélloddba a

kutyas-macskas vendégek is behozhatjék kedvenceiket.
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Kék Hold Szalloda - szallas reggelivel, kavézo, terem kisrendezvények szamara.
info@kekholdhotel.hu
06-30 558-2999
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ILLATORGIA

Kereskai Melinda csaladjanak levendulds kertjében tinnep a jinius. Olyankor a balatonszentgyorgyi
tltetvényen ,szedd magad!” akci6t tartanak. Melinda levendulés keksszel és szorppel varja a sziiretel6ket,
akiknek ezek a napok viddm, kozosségteremts élményt jelentenek. Az akci6 utan a lila virdga novényt a
kert gazdai kézzel aratjak le, majd a levendulét leparléba széllitjak, amelynek berendezése illatos olajat
s1zzad”. A lustan csordul6 olajat Melinda apré tivegekben viszi a termel6i piacokra és az tinnepi vasarokra.
A lepérlas mellékterméke a pumpés tivegbe t6ltott virdgviz, ha ebbdl kinyomunk egy spriccelésnyit, akkor
avadviragos rét illata leng minket kérbe. A virdgviznek fert6tlenitd hatésa is van, j6 arclemosasra és eltizia
szinyogokat is. Melinda a levendulabél készit még szorpot és lekvart is, emellett lila mintazata textiliabol
illatparnakat is varr és morzsolt levendulaviraggal tomott gyongyhalobol divatos karkotoket kreal.

Kereskai Melinda agrarmérnok, adétanacsadé és konyvel6, am nem birna minden idejét az iréasztal
mellett t6lteni. A 2017-ben telepitett, 1600 t6 levendula ezt nem is engedi, nemesak neki, de fest6ként
dolgoz6 férjének és a par két, tini gyermekének is ad munkat az Gltetvény. Ami — az Gjabb telepitéseknek
koszonhetéen — hamarosan csaknem megduplazédik. Melinda emellett tanulja a méhészkedést, igy hama-

rosan az 1001 éjszaka meséit idéz6 levendulamézzel is meglepi kuncsaftjait.

Kereskai Melinda - sajat termelésii levendulabal készitett olaj, viragviz, szorp és lekvar.

mkereskai@gmail.com
06 30 657 1169
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A LOKI CSARDA A FENSEGES IZEK HAZA

Kézsmarki Sandor és felesége — balatoni vendéglatés sikerek utdn — 2002-ben nyitotta meg a 68-as tt
mentén, Lokpusztan a Loki Csardat. Kis biiféként indult a vallalkozas, ma viszont egy impozéns, 150 ven-
déget fogadé csarda all, amelynek tégas parkoldja joszerivel mindig tele van.

- Eleinte a férjem és jomagam mellett csak egy szakécs és felszolgal6 dolgozott — emlékezik a kezdetek-
re a Loki Csarda Kft. iigyvezetéje, Kézsmarkiné Balogh Eva. — Azt gondoltuk, hogy a hagyomanyos, magya-
ros ételek lesznek a legkeresettebbek. Ebben nem is csalédtunk, és a finom és bdséges ételek, a gyors és
figyelmes kiszolgalas miatt rendkiviil hamar kiozkedvelt lett a Loki Csarda.

Kézsmarkiék vallalkozasa szinte évente duplazta meg a forgalmat, ezért folyamatosan béviteni kellett a
cséardat. A hézaspar felismerte, hogy a hagyomanyos ételek mellett egyre djabb, a kor emberének valtozo
izléséhez és igényéhez igazodo kinalat is kell. igy keriiltek az étlapra lakt6z- és gluténmentes étkek, finom
salatak és vegan-fogasok. A sldger azonban a magyaros kinalat, amihez a minéségi alapanyagok kozott a
tarsvallalkozéshol szérmazé sziirkemarha hisa is megtalalhat6. Az inyencek nagy élvezettel fogyasztjak a
specialis legényfogd levest, a klasszikus marhaporkoltet vagy éppen a kaposztas csupor nevii ételt, esetleg
a Nagy[6nok kedvencét, a mustaros sertéssziiz pecsenyét, no meg a két imadott unokérol elkeresztelt ételt,
a Zsombi zsivanypecsenyét és a hatszin-kiilonlegességet, a Matyi Hamit.

Eva és Sandor a vendéglatésok koziil elssként kaptdk meg Marcali Varos Vallalkozéi Dijat, de biiszkék
lehetnek a Somogy Megye Idegenforgalmaért Dijra, a 10 éve elnyert kamarai védnoki tablara, valamint a
Magyar Sziirkemarhat Tenyésztok Egyesiiletének tantsitvanyéra is, amely igazolja, hogy a Loki Csarda
szigoruan ellendrzott forméaban hasznalja ételeihez a magyar 6shonos fajta hisanak legjavat.

Akft. drbevétele immar meghaladja a 100 milli6 forintot. A hazaspar fia és lanya példésan kiveszi részét

a csaladi véllalkozashdl, agyhogy lesz, aki tovabb vigye a jolmené csardat.

¢
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W LOKI CSARDAN

A MAGYAR OSHONOS ALLATOK SZERELMESE

Kézsmarki Sandor az a fajta ember, aki nem csak dbrdndozik, hanem tesz is az 4lmai megvalésulasaért.

- Tudja, f6zés kozben a konyhan gyakran arrél dlmodoztam, hogy egyszer lesz majd egy tanyam, ahol
6shonos allatokkal foglalkozom, elsésorban lovakkal, mert 16szereté ember vagyok — idézi fel hisz évvel
ezel6tti gondolatait Sandor, aki akkoriban azt kereste, hogy hol talalhat egy elhagyatott teriiletet a varoson
kiviil, ahol megcsinéalhatna a telepét.

Végiil a Marcalival szomszédos Kelevizen talalt egy tanyat, és ott inditotta el az 6shonos éllatok tenyész-
tésével foglalkozo csaladi véllalkozast. Magyar fajtaval, lipicai lovakkal indult neki Sandor, aki a Borsodban
toltott gyermekkorabdl hozta magaval az éllatok szeretetét, no meg a fogathajtas szenvedélyét. A sziirke-
marha tenyésztése csak kés6bb jott, és az indulashoz kellett szerencse is. Az egyik barétja nyert tombolan
egy borjut, és mivel nem tudta hova vinni, hozza keriilt. Megtetszett neki az allat, és elkezdte felkutatni a
fajtaval kapcsolatos tudnival6kat. Aztén folyamatosan vasérolt jészagokat, és 5 éve alatt a gulya mar elérte
a 150 anyaallatot.

— Most is van 50 darab sziirke marha, de mellette ma mar szazotven mas hdsmarha, példaul angus és
charolais is — mondja Kézsmarki Sandor. — A sziirkemarha a csaladi csardédnkban keriil a vendégek aszta-
léra, a tobbi éléallatot borjiként exportaljuk a horvat, olasz és torok piacra.

A véllalkozas késébb 1) és uj fajtakkal béviilt, s a gazdasagban mas 6shonos magyar fajték is vannak,
igy széz darab rackajuh és mangalica disznok. A ridegtartasban é16 allatok szdmara 150 hektarnyi, kevés
vegyszerhasznalattal miivelt, Ggynevezett AKG-2000-es mindsitésti legel6t bérel. Kézsmarki Sandor min-
den szavébol arad a paraszti élet tisztelete, siit réla, hogy 6 a tagas tér, a friss levegd, a magyar dshonos

fajték szerelmese.

Loki Csarda Kft. — magyaros izek, laktoz- és gluténmentes ételek, vegan-kiilonlegességek.
Marcali, Lokpuszta, 68-as f6ut
06 20 564-3639
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Kézsmarki Sandor - 6shonos magyar allatfajtak tenyésztése.
06 20-491-4166
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MARCALIBAN SZERETIK A MACKOT

Ha az ember egy finom és forré levesre, azutan egy inycsiklandozé szarvasporkoltre vagyik, majd desz-
szertként elcsipegetne az orszagtortabol egy szeletet, s netdn mindezt Marcaliban szeretné megejteni, ak-
kor az egyik legjobb valasztas a Mézes Macko lehet.

A fenti igazsagot az elmilt kozel harmince évben sok tizezer éhes - s az eszem-iszom utén elégedett —
ember véleménye tdmasztja ala. A Rakdczi u.20. szam alatt mkod6 étterem és cukraszda jo hirét és ked-
veltségét valoszintileg annak koszonheti, hogy még a legnehezebb id6kben is izletes és kiados ételeket és
stiteményeket kinélt vendégeinek.

1992-ben Pécsi Jozselné — aki akkoriban a Mechanikai Mtiveknél diszpécserként dolgozott — és férje gon-
dolt egy merészet, s belevagott a cukrészdanyitasba. A szorgalom, az odafigyelés, a minéségi kinélat és az
udvarias kiszolgélas a kovetkez6 évtizedekben 6ket igazolta. A cukréaszda kés6bb étteremmel béviilt, s az
igényesen berendezett hely hamar kozkedveltté tette a Mézes Mackot a helyiek és az atutazok korében.

- Nines ebben semmi titok - éllitja Pécsi Jozsefné, Ibolya. — Hagyomanyos, magyaros izek jellemzik az
itt felszolgélt vadhasokat, marhabol késziilt ételeket vagy a héaz specialitasat, a Mackoé-talat, aztan ezt az
élményt megkoronazza valami finom, gylimélesalapu siitemény, és igy a vendégeink mindig elégedetten
tavoznak. Az id6k sorén igyekeztiink lépést tartani a vendégkor igényeivel, a kinalatunk mindig tiikrozte
is ezt a torekvésiinket. Eddig csaknem 200 fajta stiteményt készitettiink, ezekb6l valasztjuk ki a 35-40 féle
desszertbdl allg, napi kinalatot.

A kisérletez6 kedv, a folyamatos valtoztatas igénye a Mézes Macké miikodésében mindenhol latszik. A
vendégtér nem csak 100 {6 egyideji befogadasara alkalmassa béviilt, hanem folyamatosan szépiilt, csinoso-
dott. Méra a véros és a kornyék egyik kedvelt éttermévé valt, amit az egyre b6viil6 torzsvendégi kor mellett
az atutazok is orommel keresnek fel. Felt(int itt mar sok hires ember, énekes, szinész, politikus.

Az elmult id6szak alatt sem csappant meg a forgalom annyira, hogy gondjaik legyenek. Sikertilt a jobb
idékre gondolva minden munkatarsukat megtartaniuk. Viszont a sors szomort fintora, hogy a nyugdijasko-
rt hazaspar életmiivét nincs, aki a csaladban folytassa. A gyerekek kirepiiltek, Pesten élnek, valészintileg

nem veszik at a stafétabotot. Ibolya és férje azonban rendiiletleniil csinalja, ugy ahogy az elmult 29 évben.

Finom ételeket, pompés cukraszinyencségeket dlmodva asztalunkra.

pecsibolya@gmail.com
06 30 850-9410
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NYOMDA MINDOROKKE

Vannak maganyos ,lovagok”, akik egyediil kiizdenek a talpon maradasért. Domonkos Arpad nyomdasz is
ilyen, aki 27 éve, Romayor 313-as nyomdagépével dolgozik csaladi haza kis mihelyében. A masina ezalatt a
hosszi id6 alatt val6sziniileg t6bb millié lapot atfuttatott magén, s kézben megbizhatéan szolgalta ki gazdéjat.

- Remek kis szerkezet, nem adndm oda semmiért - éllitja a szikar, 6szes nyomdasz. - Persze, gondosan kar-
bantartom, minden rendben van rajta, és a gondoskodés eredményeként szépen, igényesen, passzer-pontosan
nyomtat, akér szinesben is az egyives nyomdagép.

Domonkos Arpad mintapéldaja a 90-es években indulé magyar kisvallalkozénak. Akkor — miutéan kitanul-
ta a nyomdasz mesterséget — onallésitotta magat. A kezdetek 6ta bizalommal fordulhatnak hozza tizletfelei,
akiknek tobbsége Marcaliban miikodé vallalkozés. Egyszertibb szérolapok, kisebb terjedelmt nyomtatvanyok,
névjegyek, helyi tjsagok (ez lehet akar szines 16 oldalas kiadvany is) adjék a munka dandarjat. Am ennél jéval
tobbre is képes, hiszen készitett 6 mar telepliléstorténeti konyveket a kornyezo falvaknak, vagy éppen Mar-
cali varos torténetét bemutat6 kiadvanyt, sét egy szines képeslap-album, egy igényes, exkluziv osszedllitas is
atporgott mar a nyoméhengeren. Amint mondja: szinte mindent nyomtatvanyt képes megesinalni. Szeretné
még fejleszteni a nyomdat, de a csékkend forgalom és a megrendelések egyre kisebb szdma atugorhatatlan
akadalynak ttinik szdméra.

- Tamogatas nélkiil nem megy, azt meg nem kapok. A fejlesztéshez nincs meg a sziikséges arbevétel. Tébb-
szor probalkoztam palyézatokkal, de nincsenek olyan kiirdsok az utébbi tizenot évben, amelyek jok lennének
nekem. Olyanok vannak, ahol nagysagrendekkel nagyobb a pélyazhat6 osszeg, a legkisebb Gsszegii palyazati
kifrés is 10 milli¢ forintrél indul. igy hat nem is palyazok, mert én csak egy digitalis nyomdagépre ruhéznék be,
amihez csak ennek az 50-60 szézaléka kellene pélyazati tamogatésként — avat be a részletekbe.

Aztén a gyorsan drégulé, csak importbol beszerezhet6 papir és festék ararél beszélgetiink, meg arrél, hogy
apad, fogy a piac. Mér nincs hazai papir, az itthoni 4-5 gyar mind bezart. Finn, német, olasz papir van. Hasonlé
a helyzet a festék teriiletén is. Nincs magyar festékgyarté és termék sem. Az import anyagokhoz val6 hozzaju-
tas sem konnyt, a papirt osztrék papirkereskedd magyar
képviseletérdl szerzi be.

Az egyre nehezebb helyzetben egy kis erdt jelent a
Domonkos Nyomda kedvezd piaci helyzete. Valamikor az
indulésa idején ugyanis még négy ilyen kaliber(i kisnyom-
da volt Marcaliban, mara azonban a vetélytarsak feladtak,
csak egyediil § maradt. S hogy meddig? Ha Domonkos Ar-
padon mulik, akkor még bizonyosan sokdig. Ugyan nyug-
dijba késziil, de folytatni akarja, amig csak birja erével, és

persze mindaddig, amig lesz elegendé megrendelés.

Domonkos Nyomda
36-85 510-400, 06-30 916-0845

domonkosnyomda@t-online.hu, www.domonkosnyomda.hu
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STEAKEKTOL A KIRALYRAKIG, 150 FELE SUTI ES FAGYI

Hat6 Andrés olyan éttermet dlmodott, amely Marcaliba hozza Eurépa ,nagy ételeit”. A szakacsnak ta-
nult férfi tizenot évig séf volt Salzburg tartoméanyban, Wagrainban, aztan 2011-ben hazatért, majd meg-
nyitotta a varos kézpontjaban a Mester Ettermet. Tarsa volt ebben a hiiga és a ségora, a cukréasz hazaspar
akkor mar sikeresen vitt egy cukréaszdat a varosban.

A Mester Etterem hamar a kornyék egyik leglatogatottabb vendégléjévé valt. A specialis steakek szami-
tanak a f6 attrakciénak, de megtalalhatok itt a klasszikus magyar ételek, a legkiilonfélébb pizzak is, és val-
tozatos a vegetarianus kinalat. Naponta 5-600 adag ebéd és vacsora fogy el az étteremben. A szomszédos
Mester Cukraszdéaban pedig 150 féle siitemény és ugyanennyi fagyi varja az édesszajiakat.

A véroskoézpontra terebélyes teraszt nyité étterem gyakran rendez tematikus napot, olyankor valame-
lyik orszag konyhaja mutatkozik be, mikézben annak a nemzetnek a zenéje szél. Az olasz, gordg, kubai
vagy az amerikai esten mindig megtelik a haz, amiképp a halas napokon is, amikor harcsa-, branzino-,
lepény- és tonhal-finomsagokkal és - persze - osztrigaval, kiralyrakkal varjék a vendégeket. A Mester évek
ota frocesfesztivalt rendez augusztusban, az utcéra kitelepiil§ mulatsagra valamennyi alkalommal tobbez-
ren érkeznek. Az étterem gyakran siit-foz lakodalmak és konferencidk akar t6bb széz f6s kozonségének,
és hazhoz is szallitja a kivant ételeket.

Az étterem és a cukraszda mogott allo Kétmester Kft. gondol az utanpétlasra, csaknem negyven sza-

kacs-, cukrasz- és felszolgalé névendéket oktatnak a cég tankonyhéajan.

Kétmester Marcali Kft. — étterem és cukraszda miikodtetése,
kiils6 rendezvények étkeztetése, oktatas.
mestercukraszda@gmail.com
36 30 212 6004
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A KAPTARHAZ ZENEJE ES LEHELETE

Peti Gréta mivel6désszervezd és magyarsagkutat6 szakon végezte tanulményait. Az asszonyt és val-
lalkozoként dolgozé parjat a természet szeretete sodorta a méhészkedéshez. Gréta elvégzett egy szakmai
tanfolyamot, és azdta hisz méhcsaladot ,,dolgoztat”. A faradhatatlan alkalmazottak a csalad boronkai gyii-
molcsosében és a kornyék akacfairol, repce-, napraforgé- és aranyvesszé-tiltetvényeirél gytjtik a viragport.
Az évi 4-5 mazsa mézet [6képp a haznal értékesiti az 6stermel6 asszony. Gréta mézkrémet is készit, amit
gyombérrel, fahéjjal, csokoladéval izesit.

- Nem célom f6allasban méhészkedni — mondja a 41 éves asszony —, viszont a méhekrél valé gondosko-
das sok 6romot ad nekiink, a gyermekeinknek és a baratainknak.

Utobbiak féképp a kaptarlevegds hézat kedvelik. Ez a faépitmény négy méhcsaladnak ad otthont, 4m
a méhek nem tudnak berepiilni a hazba. Viszont a kaptar koncentralt méz-, propolisz-, gyanta- és ill6o-
laj-illata bearamlik, amiképp besz(irédik a hazba a méhek szarnyai altal keltett mikrorezgések zenéje is.
Mindez jotékony hatéssal van az ott pihen6k egészségére és kedélyére. Relaxaltak mar kaptarhazban? Ki
ne hagyjak!

Peti Gréta - fajta- és izesitett méz, valamint lépesméz készités,

propolisz eléallitas, mézviaszgyertyadntés.

Marcali-Boronka,
Gardonyi Géza utca 32.
aron1022&freemail.hu

06 30 814-1468
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MEDICINA HUNGARIQUM:

GYOGYSZERE A TESTNEK, ORVOSSAGA A LELEKNEK

Ezzel a finomséggal rengetegen probalkoznak. Van, aki hazi kotyvaszt6ban, akad, aki kuktaval tigyeske-
dik, argus tekintettel figyelve a lassan lecsopogé szintelen szeszt. Azonban kevesen mondhatjak el maguk-
rol, hogy nem csak karcos, hanem izletes szeszfélét készitenek. Ezen kivételesek kozé tartozik a Medicina
Hungariqum Pélinkahaz, ahol évi 10.000 litert f6znek a nemes nedibél.

Palinkat f6zni egyszerre miivészet és tudomany — erre a kovetkeztetésre juthat, aki Herczeg Zsolttal a
tarsasag vezetdjével beszélget.

- Nagyon bonyolult és kényes dolog a palinkaf6zés, ezer dologtdl fiigg a végeredmény — magyarézza az
ligyvezetd. — Még az egyébként érett és megfelelé gyiimolcsoknél sem mindegy, hogy hol, melyik tertile-
ten termett. Szamit a tGzifa minésége, fajtaja, szdrazsaga a szabalyozhat6sag miatt, éppen ezért nalunk a
bérfézéshez se kériink a cefre tulajdonosatdl tiizel6t, a magunkét hasznaljuk. S6t, az se mindegy, hogy az
tist melyik részét, milyen feliiletét melegitjiik — avat be néhany aprésagba.

A Medicina Hungariqum Pélinkahaz egy igazi mestermihely igényességével dolgozik, és azon kevés
szeszf6zde kozé tartozik, ahol a hagyomanyos, két lépesés eljarassal dolgoznak. Herczeg Zsolt igy részle-
tezi a f6zés szakaszait:

— Az els6 fazisban a cefre belekertiil egy f6z6iistbe, ahol a melegités soran elészor az alszesz késziil el.
Az alszeszt dtszivattyuzzuk egy finomito tartalyba, és ott kezdjiik el ujra heviteni. Ahogy innen elindulnak
a péararészek, ugy valasztjuk szét 6ket, az elsé a ,rézeleje”, ami mérgezd, ezt nem hasznaljuk. Majd az
seloparlat , kovetkezik — ez az erés, alkoholos rész mér tartalmaz illatjegyeket is, de ez sem val a pélin-
kaba... Aztan jon a kozéppérlat, ami maga az igazi palinka - ez gylimélestél fliggden 68-75 fokos atlagos
alkoholtartalmu. A legvégén az utéparlat, ami szintén nem valé a palinkaba. Egy {6zési ciklus 5,5-6 6ra és
a 330 literes, szimplafalt réziistot maximum 250 liter cefrével toltjiik fel.

A Medicina Hungariqum amolyan tipikusan magyar vallalkozési torténet. Egy barati vacsoraval kez-
dédott, ahol a sok nehéz étel utan a leendé iizlettarsak egymasnak mesélték el, hogy nagyapiik ilyenkor
mivel mualasztottdk el a teltség érzését. A ,szétcsapatést” egylitt gondolkodés kovette, azonban hamar réa
kellett jonnitik, hogy 6nélldan a gyégynovényes pélinkakbol nem konnyt rentébilis bevételt elérni. Plane
ugy, hogy akkor még a jovedéki szabalyozas eléggé kemény feltételeket, tobb tizmillids letéti kotelezettsé-
get rott egy vallalkozasra. Ugy dontottek ekkor, hogy a palinkaf6zés mezsgyéjén indulnak el és csak szépen
fokozatosan hozzak be a gy6gynovényes termékeket.

- Elészor egy 4j iizemet akartunk 1étrehozni, majd talaltunk itt, Taskan egy pici és eléggé rossz allapot-
ban 1év6 pélinkaf6zdét, amelynek azonban minden engedélye megvolt. Gondoltuk, par szazezer forintbol
felajitjuk a kezdéshez, ebbdl aztan par milli6 lett — mondja az eredetileg villamosmérndk és marketing-
szakos kozgazdasz. — De az 1j és U] feladatokat a bontés és épités soran megoldottuk, és elinditottuk a
bérfézést. Majd az ezt kovetd évben a kereskedelmi [6zés is elindult, 6néll6, sajat palinkakat létrehozva
ezzel. Nagy oromiinkre mar az elsé hazai megmérettetésen, 2015-ben, az ongai versenyen — ez egyébként
az egyik legrangosabb — elhoztunk egy bronzérmet a nektér-sz616 fajtaval és egy aranyat a fiirtos meggyel.

A kezdetek 6ta meglév fiirtosmeggy és a hazai piacon ritkasdgnak szamité nektarsz616 mellett a a kaj-
szibarack, a szilva, az irsai sz6l6 és a nemes torkoly palinkak hamar nagyon népszertivé valtak, csakigy,
mint az omlds és zamatos hisvéti rozmaring almapalinka. A sikertermékek mellett ma is kitartanak, de
emellett szezondlis gyiimolesbdl is készitenek italokat, s a kisérletez6 kedv eredménye, hogy mara harom

— levédett - gy6gynovényes palinkaval is rendelkeznek. A meglévé csillagénizs, rozmaring és citromf(i mel-
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lett a fejlesztés jegyében tovéabbi 10-12 fajta gydgynovényes nedi all el6készités alatt. Az extra finomat az
6 esetiikben is meg kell fizetni, a minGségi palinkak leginkabb a nagy hotelek, éttermek, példaul a Marca-
liban 1évé Mester étterem és cukraszda és a balatonszemesi Kistiicsok kinalatat gazdagitjdk. Ezek mellett
a déli part néhany Spar lizletébdl, vagy a cég sajat webshopjarol is vasarolhatdk.

A Medicina Hungariqum nem torekszik a nagy palinkagyarak babérjaira. A fézde a kezdetek 6ta két
csalad tagjainak ad munkét, biztos megélhetést, mostanaban egy tovabbi ember felvételén gondolkodnak.
Céhszertien miikodo kis véllalkozas az ovék, és bar nagy a hazai és kiilfoldi igény italaikra, 6k a mindség
biztonsagara, a garantalt j6 izekre adték a voksukat.

A Medicina Hungariqum tanitanival6 jé példdja annak, hogyan is kell és érdemes hazai, helyi alap-
anyagokra épitve, a legfejlettebb technikat hasznalva és mégis a tradicionalis mesterfogasokat megérizve

mindséget nyujtani.

MEDICINA HUNGARIQUM Kft. - szeszf6zés és gyogyniovényes palinkakészités.
06 30 414-9988
herczeg.zsolt@medicinahungariqum.hu

www.medicinahungariqum.hu
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HA AJANDEK, LEGYEN SZEMELYES

— Fontos, hogy merjiik megvalésitani az dlmainkat, és a munkank mindig 6romét okozzon mésoknak és
onmagunknak — ekképp foglalja 6ssze életszemléletét Készegi Zsanett.

A korébban 6vonsként dolgozo asszony 2013 6ta a tlizrajz mestere, s a hazai pirograf miivészek harminc
legelismertebb alkotéja kizé soroljak. Visszatérd vendége a rangos kulturalis rendezvényeknek és kéz-
miives vasaroknak. Az emlitett technikéval portrékat, tajképeket és a legkiilonb6zobb lakasdekoraciokat
éget féba és borbe. Zsanett mésik nagy attrakcija a kavicskép, amit az éltala gyijtott uszadékfakbol és
kavicsokbél komponal. Emellett képeket fest, és a haszontalannak gondolt targyakbol tjakat alkot. Készegi
Zsanett Marcali kozpontjaban talalhat6 tizletét [6leg azok keresik fel, akik valamilyen személyes, névre
sz6l6 ajandékkal akarjak meglepni szeretteiket. Fémre, fara, livegre, bérre gravirozott portréval, a kedvenc
joszagok képével, festett gyereksamlival, tréfas aforizmat megorokito, falra akaszthato fatablaval, egyedi
hézszammal, palinkakinaléval, kopogtatéval, asztaldisszel és barmivel, ami az tinnepeltnek szdl, és csakis
neki, senki masnak, mert egyszeri és osszetéveszthetetlen.

De Zsanett a boltjaban nemcsak a sajat munkait kinalja, hanem még 19, helyi és kornyékbeli kézmiives
miveit is. A célja az, hogy azoknak is megmutatkozési és értékesitési lehetéséget teremtsen, akiknek

nincs sajat iizletiik. igy, ha Zsanett boltjaban jarunk, akkor kicsit betekinthetiink az egész jaras kézmiive-

seinek gondolkodésaba és stilusédba.

Kdszegi Zsanett — Zsand’Arts Fantazia S zéchenyi utca 6.
Kézmtives ajandékok készitése pirografiaval, festéssel, lakasdekoracidk, kavicsképek.
zs.koszegi1979@gmail.com
telefon: 06 20 508 9665
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A TOPARTI SZALLODAK A MARCALI FARMROL
VASAROLJAK A FURJTOJAST

Hogy végiil is mi hozta Magyarorszégra Christian Wittmannt, azt igazab6l csak 6 tudhatja. Az egészen

biztos, hogy volt benne kalandvégy, vallalkoz6 szellem, batorsag és minden olyan tulajdonség, amivel sike-
resen lehet 4j életet kezdeni.

- Volt Marcaliban egy német baratunk, 6 hivott ide minket — mondja az 51 éves egykori szerszamkeres-
kedd. — Megnéztiik a csaladdal, megtetszett, és vettiink itt egy hazat. Mar Németorszagban is tartottunk
néhany allatot, igaz, hogy azok csak napi 7-10 tojést adtak. Sajat tapasztalatom, hogy a fiirjtojas nagyon
egészséges, nekem szivproblémaim, asztmatikus panaszaim voltak, de a fiirjtojas segitett. Sok mas bajra is
ad enyhtilést, igy j6 a bér- és cukorbetegség, migrén, ekcéma, gyomor-, sziv- és veseproblémékra.

A Balatonwachteln névre keresztelt csaladi furjfarm klasszikus kisvéllalkozés, hiszen egy par négyzet-
méteres egykori hétvégi lakban, kényelmes ketrecekben mintegy 150 madarat tartanak, s a tollas jészagok
80-100 tojast adnak naponta. A cél az, hogy jovére mar 400 fuirjiik legyen, és révid idén beliil a Balaton déli
partjara minden hotelbe, étterembe 6k szallitsanak. A t6bbes szdm azért is jogos, mert a tulajdonos tini fia,
Maximillian még merészebb végyakat fogalmaz meg: 2-3 ezer fiirjjel szeretne foglalkozni.

A csaladi kisgazdasag a magas mindségre torekszik, a legjobb madértapot hasznaljak, amit Ausztriabél
hoznak. A tojasokat két osztalyba soroljak. A biotappal etetett fiirjek biotojas mingséget adnak, de a ha-
gyoméanyos tojasok is a kivalok. Ugyan a fiirjhisrél kevesebbet beszéltiink, de a szdke legényke jovoltabol
azt is megtudom, hogy az alig tartalmaz zsirt, fehérjékben és dsvanyi anyagokban gazdag, és raadasul

rendkiviil finom étek.

_Sngtd

Balatonwachteln - fiirjtojasfarm
06 30 750-5077

cwittmann@t-online.de
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VIRAGKOLTEMENYEK MADARFUTTYEL

Vizes Edina kertészetében t6bb széz virag pompézik, csodas szinekben. Zenélé nevii Primulak, Phloxok,
Bellis perennisek, Dianthusok, Saxifraga-k, cserjék, 6rokzoldek.

Edina viragokkal és fakkal kereskedik Marcali boronkai varosrészében. Emellett a viragokbdl, zoldek-
bol, gytimolesokbél, falevelekbél, hajlékony vesszékbél attraktiv térkompoziciokat alkot. A cserépbe és a
kivajt fatorzsekbe komponalt viragkoltemények ,nagyot dobnak” egy-egy terasz, linnepi asztal vagy ren-
dezvényterem hangulatén.

Vizes Edina 6vodapedagbgusként kezdte palyajat, majd egy kozépiskolaban virdgkotészetet tanitott,
ekozben 2008-ban rendezett egy sikeres, kéthetes viragkotészeti kiallitast Marcaliban, a sajat alkotasaibol.
Palyafutésat felnéttképzésre valtotta, aztan 2019-ben belefogott a mostani véllalkozasaba. Immar visszajé-
r6 kuncsafijai vannak, akik fot6kat mutatva, srommel osztjak meg vele azt, hogy a téle vasérolt novények
milyen latvényosan fejlédtek. Vevéinek az eladott novényekrol hasznos tandcsokat ad, kertrendezést véllal,
a balkonedények tavaszi beiiltetését pedig dijmentesen elvégzi. Az asszony pénziigyi végzettségi, 26 esz-
tendds fia is kacsingat a kertészet felé, az Edina udvarat diszité virdgtartok és az ott kialakitott kerti t6 az
6 keze munkajat dicsérik.

Vizes Edina szallés-szolgaltatassal is foglalkozik, vendégei aprilistol oktéberig viragillatra, madaresi-

csergésre ébrednek és pihennek el.

Vizes Edina - névénykereskedés, viragkotészet, kertrendezés, szallas-szolgaltatas.
vizes.edina@gmail.com
06 30 631-6069
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Kiadja Marcali Varos Onkorméanyzata SZECHENYI

Felel6s kiad6: Marcali Varos Onkormanyzata
Marcali, Rakéczi u. 11, 8700

Eurépai Unié
Europai Szocialis
Alap
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KORMANYA BEFEKTETES A JOVOBE
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